UNIDAD1  Mundo microscépico - Gufa 1.12.

MICROORGANISMOS EN LA INDUSTRIA
ALBENTARIA ¥ FARMACEUTICA

1. Microorganismo beneficioso que se usa en la produccion del pan:

a) Levadura
b) Bacteria

¢) Lactobacilo
d) Harina

2. (En qué aplicacion biotecnoldgica se utilizan hongos?

a) En la obtencion del cobre

b) En la elaboracion de yogur

¢) En la obtencién de gas metano
d) En la produccién de antibiéticos

3. La levadura es uno de los ingredientes utilizados para fabricar pan. iQué clase de
microorganismo es la levadura?

a) Un hongo dafino

b) Una bacteria dafina

¢) Un hongo beneficioso.

d) Una bacteria beneficiosa.

4. Defina probiético:

5. Mencione 3 fuentes de probitticos:
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6. Para que los panes y otras masas, como las pizzas, sean mas esponjosos se utiliza la
levadura. ¢A qué tipo de organismos pertenecen la levadura?

a) Virus.

b) Plantas.

¢) Hongos.

d) Bacterias.

7. Busque y escriba tres medicamentos creados a partir de microorganismos.

8. Busque y escriba tres alimentos que tengan en su composicién microorganismos.
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———————————————— ( Resultados: }————————————————-

1. Alternativa a. \

2. Alternativa d.

3. Alternativa c.

4. Que contiene bacterias vivas que contribuyen al equilibrio de la flora intestinal y
potencian el sistema inmunolégico.

5. Yogurth, chucrut, kimchi, kombucha, entre otros.
6. Alternativa c.
7. Antibi6ticos, vacunas, vitaminas y hormonas, entre ellos destaca la penicilina.

8. Cerveza, miso, quesos, vinos, entre otros.



